Uniwersalny depozytor Srubowy
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Uchwyt do pistoletu dozujqcegoC 7
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Predkos¢ obrotowa do 80 Hz

| Pojemnos¢ zbiornika 40 litrow

tatwy w uzyciu
panel sterowania

Panel LCD
jako opcja

Pistolet dozujacy
z wieloma dostepnymi
koncowkami

DOZOWANIE GORACYCH
PRODUKTOW DO 100°C!

Ztgcze do dodatkowych
urzadzen

Mobilna na kétkach
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DEPOZYTOR DO SZEROKIEJ GAMY PRODUKTOW
OD WODY DO MIESA MIELONEGO. PRECYZYJNE

é DOZOWANIE Z LtATWYM DO CZYSZCZENIA
oe’e MECHANIZMEM.
Precyzyjne dozowanie
® Najbardziej wszechstronna maszyna na rynku, umozliwia precyzyjne dozowanie I]
szerokiej gamy wyrobéw cukierniczych i piekarniczych oraz farszéw/zup o szerokim o
® ‘ zakresie pozioméw lepkosci i konsystenciji
e ® Zastosowany system szczelnego slimaka dozuje produkty z bardzo duza dok}adnosma O
Masy zawierajace
i
et ® Regulacja dozowanej ilosci odbywa sie poprzez ustawienie czasu $limaka i predkoscll : [ J
obrotowej do max 80 Hz. :
® Nie uszkadza i nie Sciska nadziewanych produktéw [
Dozowanie 3 . . X
goracych produktéw e Urzadzenie wykonane jest w wersji nierdzewne;j [ )
® Mobilna zajezdnia na kétkach
W ® Przetgcznik pracy ciggtej umozliwia ciggte podawanie nadzienia. I]
Pojem«iats;gxoﬂa e Karmienie odbywa sie za pomoca weza i pistoletu dozujgcego z wymiennymi ' .
koncoéwkami
(ﬁl) ® Precyzyjna kontrola ilosci i ciggty przeptyw napetniania

brosta i bezpieczna ® Nadaje sie do pracy z masami zawierajgcymi takie elementy jak orzechy, nasiona itp.

obstuga

* DOSTEPNE JEST ROWNIEZ DOZOWANIE GORACYCH PRODUKTOW!



NAJLEPSZE ROZWIAZANIE
DO DOZOWANIA O

Maszyna dozujaca |
z mechanizmem
Srubowym -

Uniwersalny depozytor sSrubowy U-MAX z
pistoletem to idealne rozwigzanie zaréwno dla
duzych producentéow zywnosci, jak i cukierni.
Dozowanie oparte jest na mechanizmie
slimakowym szeroko stosowanym w maszynach
linii produkcyjnej wysokiej klasy. Produkty
dozujgce za pomoca slimaka gwarantujg, ze
porcje sg bardzo doktadne jak w petni
profesjonalnych maszynach uzywanych do
produkcji masowe;.

Nadaje sie do szerokiej gamy nadzien, takich jak
praliny, dzemy, kremy cukiernicze, miod, jogurt,
kremowe masto pochodzenia roslinnego lub
zwierzecego, masy serowe, bita Smietana,

a nawet masy z pokrojonymi materiatami
spozywczymi (ziota, orzechy, oliwki) itp.

Szeroka gama akcesoriéw, takich jak dysze
" wtryskowe (pojedyncze, podwdjne lub

wielokrotne), spray dysze i petne gtowice

do ciasta.




DOSTEPNE

NARZEDZIA

Wyposazenie standardowe:

podtaczenie koncoéwki,
zestaw koncowek,
pistolet dozujacy

Wyposazenie dodatkowe:

pojedyncza igta, podwdjna igta,
ptaska koncéwka, uchwyt

do sterowania wezem,
sterowanie pedatem noznym,
mieszalnik produktéow



INFORMACJA

TECHNICZNA

870.00

4472 .00

1130mm
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