SzczeciAs ,é/

-

WERSJA STOLOWA SP-24

_____
-— S wer

: th W
* NA STOJAKU da ¢
« Z GAROWNIA "
“» Z0BROTNICA * .
STOONE ° ™~ § °




) \"\\/ | < S Y/\ “,//'\

SMAZALNIKI Z 0BROTNICA

DOSTEPNE MODELE SP-48G PLUS, SP-60 G PLUS, SP-80 G PLUS
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Obrotnica do pgczkéw

Ociekacz / Pokrywa

Wyciggany element grzejny
z diodg i regulacjg temperatury

Izolowane
rgczki koszy

Dzwignia
obrotnicy

sarownia —— | .

i Panel sterowania
b * dla garowni
Ptaskie powierzchnie J
tatwe czyszczenie : PN
o
Mobilny na kétkach
Y
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izolowana regulacja
misa temperatury

Smazalniki do pgczkow s serii SP/G PLUS
to idealne rozwigzanie do przygotowywania
oraz smazenia pgczkow — All IN.

i

nienagrzewajace
sie raczki

stal nierdzewna
AISI 304

Seria SP PLUS to kompletnie wyposazone

2x kosze . .
stanowisko do przeprowadzenia procesu.

do smazenia

iy

wyciagany
element grzejny

I

3§

zawor

Urzadzenie wykonane jest ze stali
nierdzewnej. Mobilny na kétkach z
mozliwoscig tatwego przemieszczania.
Dzieki prostym formom, utrzymanie
czystosci jest bardzo tatwe. Znakomita
izolacja zapewnia znikome nagrzewanie
sie warstwy zewnetrznej.

termostat

spustowy bezpieczenstwa
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L . i kontrola kontrola temperatury aparat
higieniczne tatwe i bezpieczne wilgotnosci W garowni wrzutowy/wrzutki
gtadkie powierzchnie sterowanie

!

system
obracania

KT()RA WERSJE POTRZEBUJESZ? ) )
SMAZENIE 48, 60, A NAWET 80 PACZKOW JEDNOCZESNIE.

Dzieki wieloletniemu doswiadczeniu
w projektowaniu i produkcji maszyn
przez 10 letni okresu produkcji nie
zanotowalismy zadnej awarii
systemu grzejnego.

Opcjonalnie istnieje mozliwos¢ dokupienia

dodatkowych tac obrotowych do garownia,
wozkow pod tace oraz koszy do wyciggania
paczkow.

Na zyczenie klienta panel moze byé
wyposazony w zegar czasowy z buzerem
informujgcym o koniecznosci obrocenia
paczkow.
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Porownaj wymiary misy,
nie sugeruj sie przyblizong
_ wielkoscig wsadu
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Wyposazenie

» garownia na kétkach

» misa olejowa

» panel grzewczy ze sterowaniem — z mozliwoscig
catkowitego wyciggniecia z misy celem jej wyczyszczenia

« ociekacz oleju

® zawor do spuszczania oleju
« podwieszana pokrywa

* dwa koszyki do wyciggania pgczkéw

» pie¢ wrzutek do pgczkéw w garowni

« 5 obrotowych tac do garownia pgczkow i jednorazowego
wrzucenia do oleju

» obrotnica do pgczkéw umieszczona w misie olejowej do
jednorazowego obrocenia wszystkich pgczkow

lo&é Wymiary Wymiary
0SC . . Zewnetrzne smazalnika Zewnetrzne smazalnika
standardowych Wér;::rz I;\;e‘)"('cvet;zn[?n nl:"r Y przy zamknietej pokrywie przy otwartej pokrywie
Model paczkow - X DL XTYS. Szer. x Dt. x Wys. Szer. x Dt. x Wys. [kw]
[szt] [mm] [mm]

SP-48/G PLUS 48 640 615 145 840 x 660 x 1140 1400 x 660 x 1230* 7
SP-60/G PLUS 60 840 615 145 1040 x 660 x 1140 1800 x 660 x 1230* 8,5
SP-80/G PLUS 80 1040 615 145 1240 x 660 x 1140 2200 x 660 x 1230* 10

Zasilanie: 400 Volt / 3 Ph/ 50 HZ
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DOSTEPNE MODELE SP-24, SP-48, SP-60, SP-80

Dioda prawidtowej temperatury oleju

Ociekacz / Pokrywa

Podwdjny regulator temperatury
Szczeliny powrotu oleju

Wyjmowany system
grzatek

Dystans grzatek od dna misy

Spust oleju

Ptaskie powierzchnie
tatwe czyszczenie

Izolowane ragczki koszy

|
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Wyposazenie

« Misa olejowa

« Wyciggane grzatki z panelem sterowniczym
« Ociekacz profilowany

« Nierdzewny stojak

« Spust oleju, zawor kulowy.

« Dwa koszyki do wyciggania pgczkdw.

Grzatka
o duzej
zywotnosci

KOMPAKTOWY SMAZALNIK NA STOJAKU SP-60




KTORA WERSJE POTRZEBUJESZ?
SMAZENIE 24, 48, 60 A NAWET 80 PACZKOW JEDNOCZESNIE.

)

regulacja
temperatury

izolowana
misa

nienagrzewajace

Elektryczne smazalniki typu SP stuzg do
smazenia pgczkow, faworkdw, ryb i innych
produktéw wymagajacych szybkiego
przygotowania w oleju. Wszystkie
elementy urzadzenia wykonane sg

z najwyzszej, jakosci stali kwasoodpornej
OH18N9. Proste formy oraz misa
profilowana w kierunku kranu — spustu
oleju powodujg, iz utrzymanie czystosci
jest bardzo proste. Grzatki wraz z
panelem sterowniczym sg elementem,
ktéry mozna wyciggna¢ z misy szybko go
umy¢ czy wyczysci¢ dno misy. W celu
zapewnienia maksymalnego
bezpieczenstwa grzatki przy panelu
sterowniczym w strefie niezanurzonej

w oleju nie nagrzewaja sie, posiadaja
strefe martwa. Znakomita izolacja
zapobiega nagrzewaniu sie oston
smazalnika i misy. Smazalnik do pgczkow
posiada termostat bezpieczenistwa
zapobiegajacy nadmiernemu nagrzaniu

i przypalenia oleju, w przypadku
uszkodzenia elementéw sterowniczych.
Dioda na panelu sterowniczym kolorem
swojego Swiecenia wskazuje na fakt
grzania lub juz odpowiednio nagrzanego
oleju. Grzatki podniesione sg nad dnem
misy, co zapobiega przypalaniu
okruszkow, maki itp. Raczki koszyka
wykonane z materiatu nienagrzewajgcego
sie. Bardzo praktyczny i solidnie

spustowy bezpieczenstwa . i ;
wykonany smazalnik do pgczkéw
z podstawg z pewnoscig sprawdzi si
+4A. (ﬁ) P_ Q- P. .a P_ €
% w wielu cukierniach, piekarniach czy
+ smazalniach ryb.
higieniczne tatwe i bezpieczne

gtadkie powierzchnie sterowanie
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standardowych Wymiary wewnetrzne misy
Szer. x Dt. x Wys. [mm]

Model paczkow
[szt]
SP-24 24 490
stotowy
SP-24
na stojaku = 490
SP-48 48 640
na stojaku
SP-60 60 840
na stojaku
SP-80
na stojaku 80 1040

Zasilanie: 400 Volt / 3 Ph/ 50 HZ

KOMPAKTOWA
BUDOW
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410

410

615

615

615

170

170

145

145

145

Wymiary
Zewnetrzne smazalnika
przy zamknietej pokrywie

Wymiary

Zewnetrzne smazalnika
przy otwartej pokrywie

Szer. x Dt. x Wys. Szer. x Dt. x Wys. ?I’(I\;.\;'i
[mm] [mm]
680 x 460 x 280 1160 x 460 x 380* 6
680 x 460 x 970 1160 x 460 x 1070* 6
840 x 660 x 970 1400 x 660 x 1070* 6
1040 x 660 x 970 1800 x 660 x 1070* 7,5
1240 x 660 x 970 2200 x 660 x 1070* 9
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Wyposazenie

misa olejowa.

wyciggane grzatki z panelem sterowniczym

ociekacz profilowany

spust oleju, zawor kulowy

dwa koszyki do wyciggania pgczkow

regulowane nozki

Smazalnik posiada dwa termostaty, jeden «
gtéwny drugi zabezpieczajacy.

Grzatki podniesione sg od dna misy
zabezpieczajgc przed przypalaniem.
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SMAZALNIKI Z GAROWNIA |8

DOSTEPNE MODELE SP-48G, SP-606, SP-806

Dwa koszyki do wyciggania pgczkéw

Podwieszana pokrywa
Profilowane dno misy

Wyciggany element grzejny
z diodg i regulacjg temperatury

Panel sterowania dla garowni

Ptaskie powierzchnie
tatwe czyszczenie

Pie¢ wywrotek w garowni




izolowana regulacja
misa temperatury
2x kosze nienagrzewajace
do smazenia sie raczki
wyciagany stal nierdzewna

element grzejny AISI 304

5

zawor termostat

spustowy bezpieczenstwa
+A. (qp)
+ &
higieniczne fatwe i bezpieczne

gtadkie powierzchnie sterowanie

KT()R_A WERSJE POTRZEBUJESZ? ) )
SMAZENIE 48, 60, A NAWET 80 PACZKOW JEDNOCZESNIE.

Smazalnik z garownig w komplecie

z catym osprzetem potrzebnym do
rozpoczecia produkcji (smazalnik,
garownia do paczkdéw na kétkach,

pie¢ wywrotek w garowni, dwa koszyki
do wyciggania pgczkdéw).

Wszystkie elementy urzagdzenia
wykonane sg z najwyzszej jakosci stali
kwasoodpornej OHT18NO.
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11 od o
kontrola kontrola temperatury aparat
wilgotnosci w garowni wrzutowy/wrzutki

nawet

80

paczkow
ednoczesnie

Dzieki prostym formom, utrzymanie
czystosci jest bardzo tatwe. Znakomita
izolacja zapewnia znikome nagrzewanie
sie warstwy zewnetrznej. Dzieki
wieloletniemu doswiadczeniu

w projektowaniu i produkcji maszyn
przez 10 letni okresu produkcji nie
zanotowalismy zadnej awarii

systemu grzejnego.
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Poréwnaj wymiary misy,
nie sugeruj sie przyblizong
wielkoscig wsadu



« garownia na kétkach

misa olejowa

wyciggany element grzejny

ociekacz oleju

kranik spustowy do oleju

« podwieszana pokrywa

« dwa koszyki do wyciggania pgczkow

« pie¢ wrzutek do pgczkéw w garowni

oy Wymiary Wymiary
0SC . . Zewnetrzne smazalnika Zewnetrzne smazalnika
standardowych Wymiary wewnetrzne misy onf : - -
- przy zamknietej pokrywie przy otwartej pokrywie
Model paczkow Szer. xDt. xWys. [mm] Szer. x D}. x Wys. Szer. x Dt. x Wys. [kw]
[szt] [mm] [mm]

SP-48/G 48 640 615 145 840 x 660 x 1140 1400 x 660 x 1230* 7
SP-60/G 60 840 615 145 1040 x 660 x 1140 1800 x 660 x 1230* 8,5
SP-80/G 30 1040 615 145 1240 x 660 x 1140 2200 x 660 x 1230* 10

Zasilanie: 400 Volt / 3 Ph/ 50 HZ
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MECH-MASZ Szczecinski sp.].

Q Jaroszewo 80 @ mechmasz@mech-masz.com.pl \ tel.: +48 (52) 302 00 73

88-400 ZNIN tel.2: +48 (52) 303 12 38
POLAND tel.3: +48 (52) 303 12 39

wWww.mech-masz.com.p!





