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Ustawiamy na regulatorze zadaną 
ilość porcji jaka ma być podana 
do leja dzielarki.

 Urządzenie wyposażone jest 
w 2 czujki świetlne. Czujka 
pierwsza sprawdzająca w sposób 
ciągły zapełnienie leja pośredniego, 
a w przypadku braku ciasta 
informująca operatora 
o konieczności dodania ciasta. 
Czujka druga, montowana na leju 
dzielarki, sprawdzająca w sposób 
ciągły poziom zapełnienia leja 
dzielarki i w przypadku 
konieczności automatycznie 
uruchamiająca podawanie ciasta.
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Pojemność standardowa 120 – 160 kg, 
przygotowany do pracy z dzielarkami, 
wyposażony w automatyczny 
transporter, taśma na transporterze 
dzielona z progami, noże gwieździste 
z regulowaną prędkościa, noże 
teflonowane łatwe do  wyciągnięcia 
i system oliwienia w standardzie, 
konstrukcja nierdzewna, praca 
automatyczna z czujkami poziomu 
ciasta.

    1.Pojemność ciasta leja 
głównego
    2.Wysokość całkowita leja / 
(związana bezpośrednio z lejem 
wagodzielarki).
    3.Ukształtowanie i 
rozbudowanie platformy i schodów 
wokół leja
    4.Inne, specjalne ustalenia

Każdy projekt jest specyfikowany 
pod indywidualne wymagania 
klientów:

LEJ POŚREDNI Z TRANSPORTEREM

Lej pośredni 
Z TRANSPORTEREM FHC-1
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