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PIECE
CERAMICZNO-

RUROWE

Profesjonalne piece
piekarnicze wsadowe do chleba

Jesli szukasz profesjonalnego i wysokiej jakosci pieca
piekarniczego do wypieku chleba i innych wyrobow
piekarniczych, to nasze piece piekarnicze ceramiczno-
rurowe sg idealnym rozwigzaniem dla Ciebie.
Jestesmy jedynym producentem takich urzadzen

w Polsce i gwarantujemy najwyzsza jakos¢ oraz
niezawodnosé.

SEARE Y m Piec piekarniczy ceramiczno-rurowy 16 m? Elgcink R
pel A ep g
EReEr A 3

Piece w wersjach 4 komory / 3 drzwi
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Piece w wersjach 4 komory / 3 drzwi

Piece w wersjach 4 komory / 3 drzwi

4 www.mech-masz.com.pl



SYSTEMY
ZALADUNKU
PIECA

Zintegrowany system zatadunku §
pieca. Kominy i wymienniki
ciepta

Systemy zatadunku i roztadunku przeznaczony dla piecow
wsadowych znacznie utatwia proces zatadunku

i roztadunku catego pieca.

Skrécenie czasu zatadunku jednej komory zapewnia
utrzymanie optymalnej temperatury, a tym samym
jednorodne wyniki pieczenia i petng kontrole nad
procesem.

Kominy i wymienniki ciepta do piecy
piekarskich

Wymiennik ciepta do piecy wraz
z instalacjg kominowa.

Aparaty zatadowcze do piecéow
piekarskich

= “.;':I‘:h. ...-"
Aparaty do zatadunku i roztadunku piecéw piekarniczych? ;-%nf—"’*“ Pétautomatyczna tadowarka do piecéw wsadowych
dostepne w r6znych wymiarach, na zaméwienie. ) 'E"\ wykonana ze stali nierdzewnej, system osadzony na

konstrukcji bramowej.
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Piece obrotowe to piece konwekcyjne z wymuszonym
P I ECE 0 B ROTOWE obiegiem powietrza. Dostepne modele z tylnym lub
bocznym palnikiem i wymiennikiem ciepta, co pozwala
P I ECE RU ROWE zmniejszy¢ wymiary catkowite. Wszechstronnos¢ piecow

obrotowych sprawia, ze nadaja sie do wielu rodzajow
chleba i wyrobow cukierniczych, zaréwno matych, jak i
Srednich rozmiarow.

Piec obrotowy piekarniczy CYCLOPE

ROTOR

Dostepne modele: CYCLOPE ROTOR 68, CYCLOPE
ROTOR 610, CYCLOPE ROTOR 89, CYCLOPE ROTOR
810+, CYCLOPE ROTOR 810+S.

Piec obrotowy piekarniczy CYCLOPE
ROLLER

Dostepne modele: CYCLOPE ROLLER 68, CYCLOPE
ROLLER 610, CYCLOPE ROLLER 89.

Dostepne modele: ROLLER 68, ROLLER 610, ROLLER
89. Piec obrotowy ROLLER moze pracowac z palnikami
gazowymi, olejowymi lub zasilanymi energig elektryczna.

Piec obrotowy piekarniczy ROTOR

Dostepne modele: ROTOR 57, ROTOR 68, ROTOR 610,
ROTOR 89, ROTOR 810+, ROTOR 812. Moze pracowac¢ z
palnikami gazowymi, olejowymi lub zasilanymi energia
elektryczna.
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PALNIKIDO
PIECOW

PIEKARSKICH

Palniki olejowe i gazowe do
piecow piekarskich

Wybierajac palniki, mozesz by¢ pewny, ze wybierasz
produkt, ktory oferuje oszczednos¢é energii i niskie zuzycie
paliwa. Dzieki ich wyjatkowo wydajnej konstrukcji

i niskiemu kosztowi eksploatacji, te palniki sa idealnym
rozwigzaniem dla Twojego biznesu.

Palniki olejowe do piecow piekarskich

do 15m? Sterling ST-146 KS
Palniki olejowe Bentone Sterling ST-146 KS

&awB Palniki gazowe do piecow piekarskich A0
EE4: powyzej 15 m? BG-300 + multiblok 407 EFRELGEE:
Palniki gazowe Bentone BG-300 e £

e

powyzej 15 m? ST-B30A

do 15m? Sterling STG-146/2 + multiblok 'z
B Palniki olejowe Bentone ST-B30A

407 (41-133 kW)
Bentone Sterling STG-146/2




[MODULO

MODULO 1 MODULO 2 MODULO 2D MODULO 4 MODULO 4D MODULO 6 MODULO 8
63 x 55cm 63 x90 cm 83x70cm 123 x90 cm 83x130cm 123 x130cm 123 x 170 cm

Elektryczne piece cukiernicze
modutowe MODULO

40x60
40x60

Piece cukiernicze to specjalistyczne urzadzenia, ktore Piece modufowe to doskonate rozwigzanie dla piekarni
pozwalaja na wybor odpowiedniej konfiguracji oraz cukierni, ktore chca wypiekac chleb, butki, ciasta
do indywidualnych potrzeb. Kazdy modut sterowany jest = oraz wiele innych wypiekéw. Nasze piece zapewniaja
niezaleznie, co daje mozliwos¢é ustawienia réznych diuzsza zywotnosé, oszczednos¢ energii, a przede
parametrow wypieku na kazdej z komor. Dzieki temu wszystkim stabilng atmosfere i rowny wypiek na catej

mozesz jednoczesnie wypiekac rozne gatunki pieczywa komorze wypiekowej.
w jednym cyklu produkcyjnym pieca.

e Wiy |

"I
T
-
.
a

——————————————

Piec cukierniczy modutowy MODULO 1

1 blacha 40x60 na komore wypiekowg —
do 6 komor wypiekowych.

2 blachy 40x60 na komore wypiekowg —
do 6 komor wypiekowych
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[MODULO

Odkryj kolorowe mozliwosci

Wybierz nasze najnowsze wersje kolorystyczne piekarnika
Modulo. Gteboka, elegancka czerri nada Twojej piekarni
nowoczesny charakter. Dodaj odrobine energii do swojej
atmosfery za pomoca czerwonego. Stalowy klosz doda
industrialnego akcentu, nadajgc wnetrzu surowy i
nowoczesny wyraz.

6 blach 40x60 na komore wypiekowa —
do 6 komor wypiekowych.

4 blachy 40x60 na komore wypiekowg —
do 6 komor wypiekowych.

gl

a r

Bramowy system zatadunku pieca N
MODULO

Pétautomatyczny zatadunek do piecéw modutowych to
system osadzony na konstrukcji bramowej.

Piec cukierniczy modutowy MODULO 8 ®

8 blach 40x60 na komore wypiekowa —
do 6 komor wypiekowych.
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PIECE
TUNELOWE

Piece piekarnicze przelotowe

wysokotemperaturowe

Wysokotemperaturowe piece cyklotermiczne
przeznaczone sg przede wszystkim do wstepnego
wypieku pieczywa wymagajacego temperatury znacznie
przekraczajacej 300°C.

= Te kompletne jednostki piecow przelotowych sa
indywidualnie zbudowane z piecéw z ogrzewaniem
bezposrednim, posrednim ogrzewaniem
cyklotermicznym i ogrzewaniem konwekcyjnym.

Piece tunelowe Elektryczne

ogrzewaniem

Cze$¢ palnikéw jest umieszczona bezposrednio nad
produktem, a czg$¢ jest umieszczona pod pasem.

Elektryczne piece tunelowe produkowane sg w L
standardowych szerokosciach od 0,6 do 4 m, moga by¢ &,
jedno-, dwu-, trzy- lub czteropigtrowe.

WL

llacjl: J

Piece tunelowe cyklotermiczne EparsmE Piece tunelowe z wymuszonym
: i obiegiem powietrza
Piece tunelowe cyklometryczne przeznaczone sgdla 7 ~aagtEs  Zwane rowniez konwencjonalnymi piecami tunelowymi,

wigkszych wielkosci produkciji i do wypieku wszystkich

_:;_ﬁ wykorzystujg do ogrzewania produktu gorgce powietrze §%
popularnych i nietypowych rodzajéw pieczywa.

przeptywajgce w komorze wypieku.
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KOMORY

GAROWNICZE

)

e —

> > &l %

opcja komory projekt system cyrkulacji
przelotowej pod wymiar powietrza

Agregaty klimatotwércze do komér

* - garowniczych
<+

111 Agregat garowniczy zapewnia szybkie osiggniecie
zadanych parametréw wilgotnosci i temperatury w

higieniczne petna kontrola rowny klimat C
komorze garowniczej.

gtadkie powierzchnie  wilgotnosci w catej komorze

Komory garownicze pod wymiar

Komora garownicza pozwala na precyzyjne
kontrolowanie garowania surowego ciasta. Modutowy
system klimatyzacji ze zintegrowanym przeptywem
powietrza zapobiega nawiewaniu powietrza
bezposrednio na surowe ciasto.

wymiar
Przelotowe komory zaprojektowane pod wymiar.

l

Wil

.J'JHI

— g

Mobilna komora garownicza 20 blach  E:
PROF-2 SR

'EL.".':E'
Model PROF2-wersja szersza (760 x 675 x 2020 Hmm]). LERSE 4
i

(5
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CZYSZCZARKI
DO BLACH -
PIEKARNICZYCH =i "

&

{I:p

blachy max programowalna wytrzymate fatwe i bezpieczne
60 x 100 cm ilos¢ cykli szczotki techniczne sterowanie

16 szczotech mobilna blachy nawet stal nierdzewna
w 2-ch rzedach na kétkach 4 rantowe AISI 304

Zachowaj blachy ”
piekarnicze w czystosci Jednoosobowa obsfuga

Czyszczenie blach piekarniczych jest jednym Profesjonalne urzadzenia, ktére sg przystosowane

z najwazniejszych zadar w branzy piekarniczej do pracy z najbardziej popularnymi rozmiarami blach.
i gukier niczgj. Blachy piekar nicge sq ?odzignn!'e Czyszczarki te sa w stanie usungé tluszcz, resztki
uzywane, a ich stan wptywa ha ]ak.osc wyplekow. ciasta i inne zabrudzenia, ktére gromadzg sie na
Wtasnie dlatego, czyszczenie ich jest wazne blachach po wielokrotnym uzyciu. Dzieki temu

I wymaga °dP°_W’ed_”’el- czyszczarki do blach wypieki nie przypalaja sie i nie przywieraja, a blachy
piekarniczych i cukierniczych. pozostaja w dobrym stanie przez dfugi czas.

Czyszczarka do blach piekarskich CBP

Czys¢ nawet 4 rantowe blachy o réznych wielko$ciach
takich jak: 400 x 600 mm, 580 x 780 mm, 600 x 800
mm, 600 x 1000 mm i wszystkimi po$rednimi. Opcja
dodatkowa - Oliwienie.

‘: ﬁ ‘? I¥ Opcja dodatkowa — Oliwienie, wielkosci blach 400 x 600 R :.-1:1
M Se s mm, 580 x 780 mm, 600 x 800 mm, 600 x 1000 mm. g 4J ;Sr
iy .;‘+_ : 1_ Rowniez 4 rantowe. &
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KROJENIE
| PAKOWANIE

CHLEBA

Dla kazdej piekarni
i cukierni

Linie do krojenia i pakowania pozwalaja na
osiagniecie wysokich wydajnosci z
ograniczeniem osob obstugujacych. Proces
krojenia, transportu chleba, zamykania
woreczkdw i nabijania daty moze odbywacé sie
w prosty i szybki sposob. Jest to doskonate
rozwigzanie dla firm szukajacych
kompleksowych rozwiazan.

2 s
Szybka i efektywna linia
do krojenia i pakowania chleba

Linia do krojenia i pakowania i chleba oferuje duza
i stabilng wydajnosé pokrojonych i zapakowanych
bochenkow na godzine, w zaleznosci od wagi i
Pétautomatyczna linia do krojenia i rodzaju chIel’wa:L Moz’liwe jgst ré.wn.iez' zamoéwienie
pakowania chleba maszyn}‘l o rc?zne] grubpsc: Ifro_lenla.n (nR. 13,14, 15
Linia jest w stanie zapakowa¢ ok 2500 bochenkéw mm lub innej) na specjalne Zyczenie klienta.

chleba na godzine. Do wykonania takiej pacy na Utrzymanie statej szerokosci kromki zapewnia

a8
tradycyjnych krajalnicach potrzeba ok 8 godzin i odpowiednie prowadzenie nozy.
dla 8 oséb. i

Pakowaczka z klipsownica SPA-3000

k= Podajnik z klipsownicg i nadrukiem daty model SPA-
@ik 3000. Mozliwos¢ zamykania woreczkow foliowych
wizw | papierowych.
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KROJENIE

CHLEBA

Il e

minimalna grubosé ~ maksymalna grubo$é  licznik pokrojonych

kromki 5 mm kromki 25 mm kromek
mobilna stal nierdzewna
na kétkach AISI 304

Krajalnicy do chleba

i pieczywa KT-1, KT-2
z ptynna regulacja
grubosci kromki

Krajalnicy to niezbedne narzedzie dla kazdego sklepu
z pieczywem, piekarni, hotelu czy lokalu
gastronomicznego.

Dzieki precyzyjnemu mechanizmowi i ptynnej
regulacji krojenia, mozna uzyskac idealnie krojone
kromki juz od 5 mm az do 25 mm szerokosci.

To szczegdlna zaleta naszej krajalnicy, poniewaz
produkty innych marek posiadaja zaledwie kilka
grubosci krojenia z gory ustalonych przez
producenta.

Dostepne dwa modele KT-1 oraz KT-2, Krajalnica KT-1
umozliwia krojenie chleba do 35 cm, natomiast KT-2
kroi bochenki do 50 cm dtugosci.

v
»@ Krajalnica do chleba z nozem

tarczowym KT-2
Model KT2 do C|e0|a chlebow do 50 cm

Krajalnica do chleba z nozem

tarczowym KT-1

Model KT-1 do ciecia chlebéw do 35 cm.
Regulacja grubosci kromki od 5 do 25 mm.
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KRAJALNICE

-t

Stotowa krajalnica do chleba PRIMO :nesksamE Samoobstugowa, automatyczna

krajalnica do chleba IPSO2
Wydajno$é — bochenki/godzine: max 300
Grubos¢ kromki: 9 -> 14 mm / 16 mm

Wydajnos$é: 200 bochenki/godzing
Grubos¢ kromki: 9 -> 14 mm / 16 mm

A
wl

*

“
Automatyczna krajalnica do chleba Reczna krajalnica do chleba MANO
AUTO

AUTO 440 (maksymalna szeroko$¢ krojenia 440 mm)
AUTO 600 (maksymalna szeroko$¢ krojenia 600 mm)

Grubos¢ kromki: Standard 11 mm, mozliwosé 9 -> 14
mm /16 mm
MAX. WYMIARY Bochenka: 440 x 300 x 165 mm

i' LT

Krajalnica z ta§ma podawcza

HERKULES 2
HERKULES 2: Wydajno$¢ ok. 1500 [szt./godz.]

grubosci krojenia MR-52
MR-52: Wydajnos$¢ ok. 1000 [szt./godz.]
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KRAJALNICE

Krajalnica do chleba REGO Rotec

Zwiekszone bezpieczenstwo dzieki w petni
automatycznej blokadzie ostony podczas krojenia.

Przemystowa krajalnica z nozem

sierpowym SITEC 2000
Sitec 2000: Grubo$¢ kromki [mm]: 3,5 - 12
Maks. iloé¢ plastréw [na min.]: 260

tarczowym ROTEC 2000
ROTEC 2000: Wydajnos$¢ ok 260 [kromek/min.]

Horyzontalna krajalnica do pieczywa i

wypiekow cukierniczych
Mozliwos¢ krojenia 2 blokéw czekolady jednoczesnie.
szerokos$¢: 17-40 mm, gteboko$é: 145-210 mm,
wysokosé: 40-330 mm
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WOZKI PODNOSZACE

—
WORK
SMART

skrzyn HUB4BOX

HUB4BOX wersja standardowa : max udzwig: 60 kg,
HUB4BOX wersja Strong: max udzwig: 150 kg

* Mozliwos¢ dostosowania wg. potrzeb

i pojemnikow na farsz
max udzwig: 200 kg / do pojemnikéw typu eurobin
wysokos$¢ podnoszenia*: do 200 cm

* Mozliwos¢ dostosowania wg. potrzeb

20 www.mech-masz.com.pl



Mobilne wozki usprawnia prace tam, gdzie trzeba
przetransportowac oraz uniesc¢ dzieze na stosunkowo
duza wysokos¢.

Woézki podnoszace do dziez ubijaczek
HUB-1

Model: HUB-1, Pojemnos¢ dziezy: max 100 | *
* Mozliwos¢ dostosowania wg. potrzeb

i~ %‘E Autmatyczne podnoszenie/ manualne obracanie.
e '__,: * Mozliwos¢ dostosowania wg. potrzeb

[=]
I’u ";‘1
S \P —
WORK WORK
SMART SMART
Woézek manipulacyjny do transportu imeieeE Wywrotnica dziez ut;ijaczek HUB-2

rolek HUB-1-ROLL

Cigzar udzwigu max 100 kg
* Mozliwos¢ dostosowania wg. potrzeb

Wielko$¢ dziezy: max 60 | *
* Mozliwos¢ dostosowania wg. potrzeb

g = R o
WORK WORK
[SMART o SMART

Wywrotnica dziez ubijaczek HUB-3 Wywrotnica dziez ubijaczek HUB-3A

Wielko$¢ dziezy: max 200 | *
* Mozliwos¢ dostosowania wg. potrzeb

Model HUB-3A - Z systemem automatycznie
otwieranych i zamykanych ramion.
* Mozliwo$¢ dostosowania wg. potrzeb
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Pojemnosci kottow w maszynie MK
30, 60, 80, 120, 200, 300 500 litrow.

Maszyna do kreméw MK 30

JE5 Typ: MK-60
Ay ”ﬁ Pojemnos¢ kotta [litry]: 60
— *’Eﬁgﬂ:};n- Moc grzatek [KW]: 6

Typ: MK-30
Pojemnos¢ kotta [litry]: 30
Moc grzatek [KW]: 4

Maszyna do kreméw MK 80

B Typ: MK-120
Lot Pojemnosé kotta [litry]: 120
Moc grzatek [KW]: 15

Typ: MK-80
Pojemnos¢ kotta [litry]: 80
Moc grzatek [KW]: 9
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M A ZYNY Elektryczna maszyna do kremow o pojemnosci miski od
30 do 500 litrow gotowa do uzycia i gotowania metoda
bain-marie.Wielozadaniowa maszyna przeznaczona do

y &
DO KR EM ow szerokiego zastosowania w piekarniach, cukierniach

i punktach gastronomicznych.

Maszyna do kreméw MK 200 Ops Maszyna do kreméw MK 300

Typ: MK-200
Pojemnos¢ kotta [litry]: 200
Moc grzatek [KW]: 18

Typ: MK-300
Pojemnosé kotta [litry]: 300
Moc grzatek [KW]: 24

Maszyna do kreméw MK 500

Typ: MK-500
Pojemnos¢ kotta [litry]: 500
Moc grzatek [KW]: 45

Typ: MKC
Pojemnosé kotta [litry]: od 30 do 500
Temperatura max: 150°C

Maszyna do kremow ze schtadzaczem i}ﬁ“"-;s';'“" E Maszyna do podgrzewania i mieszania
MKC ‘ﬁ;ﬁ}#ﬁ czekolady z pompa dozujaca

MKCH-30-500: Maszyna do podgrzewania z pompg do
czekolady jest idealnym rozwigzaniem do usprawnienia FEp
linii produkcyjnej.

chtodzenia masy, Pojemno$¢ kotta [litry]: od 30 do 500,
Temperatura max: 90°C, chtodzenie do 4°C.
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SMAZALNIKI smazalniki do paczkow
Mamy w ofercie smazalniki do paczkow w wariantach
~ klasycznych, pétautomatycznych oraz w petni
DO P CZ KOW automatycznych. Sa one wyposazone w nowoczesne

rozwigzania, dzieki czemu szybko moga przygotowac

. . nie tylko paczki, ale i inne produkty wymagajace
o @ . ﬁ szybkiego smazenia w oleju (jak np. ryb czy
é faworkow).

Smazalniki sa wyposazone takze w odpowiednie

izolowana regulacja zawor termostat . . N . A
misa temperatury spustowy bezpieczeristwa zabezpleczenla, w postaci nlenagrzewajqcych sie
roznych elementow czy termostaty zapobiegajgce
przypalaniu oleju. Dzieki naszej ofercie, wtasciwie
+A. () wyposazysz paczkarnie, cukiernie czy piekarnie w
+ % nowoczesne, wydajne i bezpieczne smazalniki oraz

nadziewarki.

2x kosze nienagrzewajace higieniczne fatwe i bezpieczne

do smazenia sie raczki gtadkie powierzchnie sterowanie
wyciggany stal nierdzewna
element grzejny AISI 304

-

Modele: SP-48G, SP-60G, SP-80G. Bogate standardowe
wyposazenie smazalnika z garownia
i wywrotkami. 24, 48, 60, 80 paczkdow.

(]
Smazalnik do paczkdw z obrotnica
SP-PLUS

System obracania pgczkoéw.
Smazenie 48, 60 a nawet 80 paczkéw jednoczesnie.

Modele: SP-24, SP-48, SP-60, SP-80,
24, 48, 60, 80 paczkdw.
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Pétautomatyczny smazalnik do

paczkéw AUTO
Model: FA 60, Wymiar wewnetrzny misy [cm]: 106 x 72 x sHs37%
14, cykl smazenia w petni automatyczny L

Model: FA48- Wymiar wewngtrzny misy [cm]: 87x72x14
FA60 - Wymiar wewnetrzny misy [cm]: 106 x 72 x 14,
cykl smazenia pétautomat.

Automatyczna nadziewarka

wielorzedowa ELC :
Jednoczesne nadziewanie 8 produktéw ¥ Nadaje sig do szerokiej gamy rodzajéw nadzienia, takich

“Im jak praliny, dzemy, kremy, midd, jogurt, masta, masy
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Szeroki wybor doserow przeznaczonych do wielu
N ADZI Ew AR KI zadan takich jak nadziewanie, dozowanie kremow
i ciast, a nawet gestych mas z dodatkami.
.4

) P
-
|

Automatyczna - zebatkowa
nadziewarka - dozownik

Regulacja predkosci i dozowania ilosci produktu.
Modele: MDE, MDSE, MDE, MDSE, MDE / C, MDSE / C

Urzadzenie dozujace Dozator / Dozer
D-max %
D-MAX: do dozowania i nadziewania wszelkiego rodzaju -:_.1 L
mas, farszy, nadzien zawierajgcych kawatki owocéw,
dozowaniu ptynnych ciast, budyni, seréw, mas, soséw
oraz dekorowania.

Nadziewarka do paczkow stojaca
pojedyncza igta

Porcja nadzienia: do 10 g

Pojemnos¢ zbiornika: 5 litow

Nadziewarka do paczkow stojaca Iseigeasem Nadziewarka do paczkow stotowa
podwdjna igta ' "IN
Porcja nadzienia: do 10 g

Pojemnosé zbiornika: 5 litow

Porcja nadzienia: do 10 g
Pojemnos¢ zbiornika: 2 litry
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PAKOWANIE
KLIPSOWANIE

Iipsownica potautomatyczna z
datownikiem

Pneumatyczna klipsownica jest pétautomatycznym
urzadzeniem, ktorego zadaniem jest podanie taSmy
klipsowniczej, wydrukowanie daty zamkniecia, odciecie
oraz zamkniecie klipsem produktu umieszczonego

w woreczku. Wszystkie te czynnosci wykonywane sa
automatycznie. Samo zatozenie woreczka oraz wyjecie,
wykonywane sg recznie.

Rozdmuchiwacze do woreczkow

Rozdmuchiwacz moze by¢ wykonany jako zespét
mocowany na maszynie (krajalnicy), badZz jako

niezalezne urzadzenie stuzace do rozdmuchiwania
torebek plastikowych réznych wielkosci.

Pozwala na rozdmuchiwanie torebek z pakietow spinanych
tulejkami badz drutami.

@
[ R
Y
L e
=
101 cm
Stot obrotowy podawczy/odbiorczy
60 cm do pakowania
24em Przystosowany wedtug potrzeb
_-_1-—__ -"_'..';'-h-.-
3 i ¥ -
- "'p'J.ﬁ | - = (] !
A
|
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s r -
/ L] ’
- s
. 4

Klipsownica TK18 pétautomatyczna B35

z datownikiem

Zadaniem TK18 jest podanie tasmy klipsowniczej,
wydrukowanie daty zamkniecia, odcigcie oraz
zamkniecie klipsem produktu w woreczku.

2=#% wolnostojace i dokrecane do krajalnic
3 "“ﬂ& L2 Wymiary: 600 x 330 x 240 mm
bt \ .'f Dostepna réwniez wersja bez podstawy.
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Przesiewacz do maki biaty

PM-11: wydajno$¢: do 3 ton/h,
worek 50 kg okoto 60 sek.

PM-12: wydajno$¢: do 3 ton/h,
worek 50 kg okoto 60 sek.

j-w "
B

Przesiewacz do maki wysoki

podnoszeniem worka
Stalowa nierdzewna obudowa z automatycznym

zatadunkiem worka. PM-12A: wydajnos¢ do 3 ton/h,
worek 50 kg okoto 60 sek.

PM-12L: Podnoszenie maki nawet do 3,5 metra.
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Zaokraglarka do butek slimakowa

Slimakowa zaokraglarka AC1000:
gramatura min 50g, gramatura waga max 1000g,
pojemno$¢ godzinowa 1200 szt./godz.

Automatyczne dzielarko-zaokraglarki
do butek, paczkow itp.

Podziat od 11 do 52 keséw. Maszyna hydrauliczna, z
dwoma sitownikami do prasowania, jednym do ciecia i
jednym do zaokraglania.

S

it

U =

e

Automatyczne dzielarki do ciasta AN
Dzielarka hydrauliczna, z jednym cylindrem do o
prasowania ciasta. ; - fﬁ:“'”

FESiR G o

30

zaokraglarka do butek, paczkow itp.
Podziat od 11 do 52 keséw.

L

9

gotowe do watkowania.
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Kompaktowa linia do butek M110/2 - QRS Automatyczna dzielarko zaokraglarka
butki / hamburgery / hot - dogi / rogale %s 2 rzedowa B-MAC
Wydajnos$é: do 2400 szt./h ¥

Wymiary linii: 2680 x 905 x 1875 H [mm] bt 2 szt./h, Zakres pracy: od 15 do 250 g (dzielenie
5 yrla i zaokraglanie), 2 rzedowe - od 250 do 500 g
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DZIELARKI
DO CIASTA

Profesjonalna dzielarka do ciasta
Omega 3

Zakres wagowy 1 rzedowo — 200/ 1600 g/ do 1400 sztuk/ h
Zakres wagowy 2 rzedowo — 100/ 600 g / do 2800 sztuk / h

Zakres wagowy 1 rzedowo — 300/ 3200 g/ do 1400 sztuk/h
Zakres wagowy 2 rzedowo — 150/ 1400 g/ do 2800 sztuk/h

Dzielarka do butek prostokatnych A& Komory odroczonego wypieku Frigopan
1-6 rzedowa » / Avant
Modele: Model SP200 - szerokos¢ cylindra 220 mm T

Model SP300 - szerokos¢ cylindra 300 mm GROUP. Komory odroczonego wypieku od 2 do 36

w WOzkow 40 x 60 cm + projekty specjalne

32 www.mech-masz.com.pl



CHLOD

KOMORY SZOKOWEGO MROZENIA

F F
2 ] 2 ]

Komora szokowego mrozenia na 2
wozki 40x60 cm 40-TI

llo$¢ wozkoéw z blachami 40 x 60 cm - 2 szt.

F F
2 ] 2 ]

Komora szokowego mrozenia na 6
wozki 40x60 cm 120-TI

llo$¢ wozkoéw z blachami 40 x 60 cm - 6 szt.

woézek 60x80 cm
llo$¢ wozkoéw z blachami 40 x 60 cm - 1 szt.

Agregaty chtodnicze mroznicze o réznych mocach
dobierane indywidualnie pod wymiar danej komory.
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SZAFY SZOKOWEGO
MROZENIA

Szafy odroczonego wylpieku

Omega 1P — pojemnos¢ 20 blach 40 x 60 cm, 1 drzwiowa
Omega 2P — pojemnos¢ 40 blach 40 x 60 cm, 1 drzwiowa 3

Szafa szokowego mrozenia na 6 blach

llsa EVOLUTION 5T PA

llsa EVOLUTION 10T PA
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MYCIEI
CZYSZCZENIE/ ATA

Myijki kapturowe ATA
— ALP - 43 - wymiary uzytkowe: 570 x 570 x 650 H [mm] 7 i A S
- ALP-01/GS - wymiary uzytkowe 600 x 700 x 640 H [mm] FEsiteie rar
— ALP-01/S - wymiary uzytkowe: 600 x 700 x 850 H [nm]  ifsidir=ig

- ALP-02/S - wymiary uzytkowe: 600 x 1320 x 850 H [mm] %= :

ﬂ...qmi F
II . -_.I:‘-'H"

e

&

ALC-100 wydajos$¢ do 100 szt./h, Max. wymiar koszy
[mm] 680 x 500 x 430 H.
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MLYNKI DO
BULKI TARTEJ

tatwe i bezpieczne stal nierd:

sterowanie AlISI 304

Mtynek do butki tartej MTB-7 -

Wydajnos$¢: do 850 kg/h, Rozmiar sita: | = 3, 11 — 4, 1lI
- 5[mm], * Opcjonalnie dostepne sita od 2 do 10 mm,
Wymiary: 75 x 61 x 145 [cm], moc: 7,5 KW.

szeroki wielkos¢ sita ostre noze
lej wsadowy do wyboru do ciecia i mielenia

Mtynek do butki tartej MTB-4

Wydajnos$é: do 500 kg/h, Rozmiar sita: | = 3,11 — 4, Il
- 5 [mm], * Opcjonalnie dostepne sita od 2 do 10 mm,
Wymiary: 75 x 61 x 145 [cm], moc: 4 KW.

36
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LEJE POSREDNIE

WYWROTNICE / SYSTEMY
DOZOWANIA CIASTA

Wywrotnica do dziez miesiarek

Wysokos$¢ podnoszenia ustalana indywidualnie wedtug :'q' 3
|\ wymagan dostosowania do linii produkcyjnej.

Lej posredni z transporterem FHC-1

pracy linii produkcyjnych
Projekty indywidualne wedtug ustalen.
yw tryb manualny lub tryb automatyczny

Projekty indywidualne wedtug ustalen z klientem.
Pojemnos¢ standardowa 120 - 160 kg,
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LINIA DO CHLEBA

Zaokraglarka stozkowa

Elektroniczna regulacja predkosci
Regulowane rynny
Dtugos¢ zaokraglania 3,5 m

Wagodzielarka do chleba Linia do produkcji chleba

Mata linia — podstawowa tj. Wagodzielarka i
zaokraglarka stozkowa.

Duza linia — petna tj. Wagodzielarka + zaokraglarka
stozkowa + miedzygarownia o odpowiedniej ilosci

koszyczkéw + wydtuzarka.

Elektryczne sterowanie, predko$¢ regulowana ptynnie.
Zakres wagowy: 300 — 950 g, zalezna od ciasta.

Wydtuzarka do ciasta

Dostosowana do samodzielnej pracy lub jako koricowy %
element linii. Posypywacz maki, 4 walce rozwatkowujace oz
ciasto, otwierana i regulowana ptyta dociskowa.

Miedzygarownia dostepna w wersjach 88, 152, 176,
240, 328 lub 640 koszyczkéw réznigce sie czasami
odpoczynku i wymiarami.
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MIESIARKI

S-MIX / Miesiarka spiralna z kottem
wyjezdnym

Modele: S-MIX 80, S-MIX 120, S-MIX 160, S-MIX 220,
S-MIX 340

i wymlennyml narzed2|am|

Modele: R-MIX 120, R-MIX 180, R-MIX 250, R-MIX 340,
R-MIX 500

www.mech-masz.com.pl



Mate miesiarki spiralne
od 5 do 70 litrow

Seria MX — standardowa dwubiegowa, Seria MXR

— dwubiegowa z podnoszong gtowica mieszajaca,
MXRE — dwubiegowa, z manualnie podnoszong gtowica
mieszajgca i wycigganym kociotkiem.

Modele: Unimix M40, Unimix M60, Unimix M80, *
Unimix M100, Unimix M130, Unimix M160, Unimix M200 ;;

Mikser dwuramienny

Modele: GI0-50-60-80-100-120-160

Miesiarko — ugniatarka do ciast

\ twardych Z-MIX

Modele: Z-MIX 250 - Pojemno$é robocza 250 |,
Z-MIX 470 - Pojemno$¢ robocza 470 |
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ROGALIKARKII
FORMIERKI

Bagieciarka piekarnicza Rogalikarka 2 walcowa 500/600
ze stacja wydtuzania

Model MBA, Dtugos¢ bagietki [mm] do 700

z wiekszymi kgsami ciasta oraz opcjonalnie wyposazone w
stacje formujaco-wydtuzajagce do produkcji paluchéw, bagietek
itp. -
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UBIJACZKI

Ubijaczka planetarna stotowa PL-10

STARMIX
Model: PL 10 EVO

STARMIX

Model: PL 20 BN2F Wielko$¢ dziezy [I] 20
PL20 BNVF Wielko$¢ dziezy [I] 20

Model: PL 20 CN2F
PL 20 CNVF

Ubijaczka planetarna z kottem PL-30N

STARMIX

Model: PL 30 N3F
PL 30 NVF

&0z STARMIX
3% Model: PL 40 N3F, PL 40 NVF, PLAONVHF
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UBIJACZKI
STARMIX

Ubijaczki planetarne z kottem PL-60N

STARMIX
Model: PL6ON3F, PL6ON3AF, PL6ONVF, PL6ONVAF

Ubijaczka planetarna z kottem PL-80N

 STARMIX - niska
3% Model: PL 80 N3AF, PL 80 NVAF, PLSONVAHF

STARMIX
Model: PL 80 SN3AF, PL 80 SNVAF, PLBOSNVAHF

STARMIX
Model: PL 120 NVAF, PL120NVAPF
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UBIJACZKI
STARMIX

STARMIX
Narzedzia do ubijaczek planetarnych STARMIX

STARMIX
Model: PL160NVAF, PL160NVAPF

UBIJACZKI
PRZEMYSLOWE

Ubijaczka przemystowa PL 200C

PL200C - pojemnos¢ 200 litréw

Ubijaczka przemystowa PL 300P FERGAE Ubijaczka przemystowa PL 400P/
o, ¢tx 600/800

PL300P - pojemnosé 300 litréw PL400P - pojemnos¢ 400/600/800 litrow
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Stacja transportujaca produkt
przeznaczona do kottéw ubijaczek
przemystowych

Stacja transportujaca produkt, przeznaczona dla

kottéw ubijaczek przemystowych modele TPTR
200/300/400/600

|

Akcesoria do ubijaczek przemystowych
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SCHLADZACZE
I I?'_QZOWNIKI

Schtadzacze do wody

B-300 wydajnos$¢ 300 [litr/godz.]
B-500 wydajnos$¢ 500 [litr/godz.]
B-1000 wydajno$¢ 1200 [litr/godz.]

Dozownik-mieszacz do wody TR C) Dozowniki do wody
S T

: ¥

Modele: USP ver.2, 1/2", USP UE L 1/2", USP PROG 1/2",
USP PROG UE 1/2", USP PROG UE L 1/2", USP UE 3/4",

Modele: USP EKO 1/2", USP EKO T 1/2", USP 1/2", USP
UE 1/2", USP 3/4", USP UE 3/4"
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UBIJACZKI
KATOWE REGO

Ubijaczka katowa REGO SM-10

Wielko$¢ dziezy [litry] 10/ 16

Ubijaczka katowa REGO SM-20

Wielko$¢ dziezy [litry] 16 / 20 / 32

Ubijaczka katowa REGO SM-60

Wielkos¢ dziezy [litry] 50/60

rugpe litrow
¥ Wielkos¢ dziezy [litry]: 20

serii SM

Solidne narzedzia i akcesoria do ubijaczek REGO SM
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UBIJACZKI
PLANETARNE REGO

Ubijaczka planetarna z kotem PM-40

Wielkos¢ dziezy [litry]: 40 Wielkos¢ dziezy [litry]: 60

Ubijaczka planetarna z kottem PM-80

Wielko$¢ dziezy [litry]: 80 Wielko$¢ dziezy [litry]: 100

Ubijaczki planetarne z kottem PM-140 B
litrow
Wielko$¢ dziezy [litry]: 140

%@ Akcesoria do ubijaczek planetarnych
£H REGO PM

[ Oferujemy oryginalne kotly, narzedzia robocze do :
wszystkich typow ubijaczek REGO typ6w S, SM, VARIO, .5
LUXURY oraz maszyn planetarnych.
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WALCARKIDO
CIASTA

Walcarka do ciasta na stojaku SF450D Elgg@iaisiEl Walcarka do ciasta stotowa SF450B

Modele: SF450BDX500, SFA50BDX700, SF450BVDX500, &8
SF450BVDX700

Modele: SF450DX500, SF450DX700, SF450VDX500,
SF450VDX700

Walcarka do ciasta stotowa SF500B

Modele: SF500BDX850, SF500BDX1000,
SF500BDVX850, SF500BDVX1000

Walcarki do ciasta z wtasng podstawa

SF600D

Modele: SF600DX850, SF600DX1000, SF600DX1200,
SF600DX1400, SF600DX1600, SF600VDX850,
SF600VDX1000, SF600VDX1200, SF600VDX1400,
SF600VDX1600

Modele: FAST700PX1500, FAST700PX2000,
FAST700PAVX500, FAST700PAVX2000
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WALCARKI |
WYKROJNIKI

Walcarki do ciasta ze stacja

wykrojnikow SF600 + PST
Modele: SF600 - 1400, SF600 — 1600

Wykrojniki do walcarki do ciasta

Dodatkowe opcje: automatyczny posypywacz maki,
stacja wykrojnikdw, dodatkowy watek.

-
,
-
.
g
-

b
Stacja wykrojnikow do walcarki do 7™ Walcarka - gniotownik do maku, nasion Ek
ciasta ;

Dodatkowe opcje: automatyczny posypywacz maki,
stacja wykrojnikdw, dodatkowy watek.

Dwa granitowe watki z regulacja: 150 x 290 mm
Moc: 1,5 kW
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NIE |
POSYPYWANIE

Urzadzenie do zraszania butek REwE Maszyna do posypywania cukrem lub

i naktadania nasion nasionami
CIA-3 Wymiary [cm] 195x 83 x 135 H Urzadzenie do posypywania POSC-1, Wymiary [cm] 87 x !
160x 142 H P

Mieszalnik produktéw sypkich suchych mfty:

Model MPS-30 - pojemnos¢ catkowita zbiornika 351,
max obroty bebna 20 obr/min\
Model MPS-80 - pojemnos¢ catkowita zbiornika 80I.

—:_-II kil —
PR
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SILOSY

Stacja roztadunku workéw BigBag Silosy wewnetrzne z stali nierdzewnej

Zamocowany worek tgczony jest z lejem podajacym,
ktéry kieruje produkt do transportera zmijowego za
pomocy, ktérego w dalszej czesci odbywa sie transport

Systemy silosowe nierdzewne przeznaczona sg do
magazynowania, przesiewania, dozowania i transportu
maki oraz innych sypkich produktéw spozywczych
wewnatrz pomieszczen.

Silosy do maki zewnetrzne Silosy wewnetrzne TREVIRA

W sktad systemu wchodza: silosy z worka TREVIRA,
uktadu rur do bezpytowego przemieszczania,
przesiewacza do maki, wagi zbiornikowej oraz

Systemy silosowe zewngtrzne przeznaczona sg do
magazynowania, przesiewania, dozowania i transportu
maki oraz innych sypkich produktéw spozywczych.
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LINIE
PRODUKCYJNE

Linia do produkcji bajgli - mozliwe
rozwigzania

Rézne opcje konfiguraciji oraz automatyzacji proceséw
produkeyjnych. np. Extruder + Formierka + Zraszacz +
Posypywacz + transporter uktadajacy.

Standardowo dostepny z szerokoscig tasm
200,400,600,800 mm, opcjonalnie 1T000mm i wiece;j.
Mozliwos$é pracy skokowej lub ciagtej.

Tunelowe zamrazarki kriogeniczne

modularnymi

Indywidualne projektywedtug wymagan i dostosowania
do proceséw produkcyjnych.

Niezalezna kontrola temperatury dla kilku stref (w
zaleznosci od dtugosci tunelu)

Linia do produktéw ekstrudowanych - Automatyczna nadziewarka
przekasek ERRENE wielorzedowa ELC

EXTR - Kompletna linia umozliwiajace produkcje Maszyna zaprojektowana do jednoczesnego
produktéw ekstrudowanych dostepna w kilku wersjach nadziewania 8 produktéw réznorodnym nadzieniem.
wydajnosciowych od 200 mm szeroko$ci tasmy nawet Automatyczne nadziewanie na wybranej dtugosci
do 1200 mm szerokosci. produktu i w wybranej gramaturze.
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AKSESORIA

Wykonane ze stali nierdzewne;j.

Zlewy jedno i dwukomorowe Wozki do piecy obrotowych

Zlewy jedno i dwukomorowe wykonywane sg ze stali
kwasoodpornej (OH18N9).

Wozki pod wszystkie wymiary blach, wykonywane sg z
wysokiej jakosci stali kwasoodpornej.

Woézki do studzenia chleba 10 pétek

Wozek mozna catkowicie roziozy¢ — potki i stupki B2 A #=  Wozek mozna catkowicie roztozyé — pétki i stupki
osobno. i L8, e
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AKSESORIA

Woézki do studzenia chleba 9 potek

Woézek mozna catkowicie roztozy¢ — potki i stupki

osobno.
I |
i - =
Wozki pod aparaty zatadowcze / EfysarsmE Szafa metalowa nierdzewna 1000 x 500 Ej5ansres
wsadowe Fud x 2000 H {45
Woézek wykonywany jest catkowicie ze stali nierdzewnej. ¥ '._ T, .H‘ L6451 nosnos¢ potki: do 70 kg rownomiernie roztozonej masy

regulacja potki co 80 mm, bez uzycia narzedzi

tﬁ&‘ |

Wozki piekarniczy do transportu
workow

Dane techniczne: wysoko$¢ [mm: 751, szeroko$é [mm]: 440, £E : b
gtebokos¢é [mm]: 689. Mozliwo$¢ wykonania pod e
zamowienie.

Wykonujemy stoty zaréwno z blatami drewnianymi jak i
z blatami ze stali nierdzewnej.
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Dane Kontaktowe
MECH-MASZ SZCZECINSKI SP. J.

™ Jaroszewo 80, 88-400 Znin, POLAND
& +4852 3031238, +48 52 30 31 239
® mechmasz@mech-masz.com.pl

[=] ko [m]

)

ZESKANUJ KOD QR

* Zdjecia prezentowane w naszych katalogach maja charakter pogladowy i stuzg jedynie do przedstawienia ogéinego wygiadu produktéw. Zdjecia te nie stanowig w
petni doktadnej wizualizacji oferowanego produktu. Ostateczny wyglad produktu moze réznié sie od tego przedstawionego na zdjeciach, a wszelkie istotne szczegoty
powinny by¢ potwierdzone za pomoca dostepnych specyfikacji produktu. W razie jakichkolwiek pytar prosimy o kontakt z naszym przedstawicielem handiowym.





